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RIGATONI MIT
EIERSCHW AMMCHEN

500 g Rigatoni
im Salzwasser al dente kochen,
3 dl Kochwasser beiseite stellen

1EL Olivenol
in beiseite gestelltes Kochwasser geben

2 Knoblauchzehen
in scheibchen schneiden,
zugeben

125 g Frischkase nature
und Rigatoni darunter mischen,
zudecken

1ELOI
in Bratpfanne erhitzen

250 g Eierschwammchen
putzen, im heissen Ol anbraten

2 Bund Schnittlauch
fein schneiden, den Pilzen beigeben

Salz, Pfeffer
Eierschwammchen wiirzen,
auf den Rigatoniverteilen

Giovanelli Fruchtimport AG, Frauenfeld, giovanelli.ch



